Dr.Oetker Versuchskiiche

9 Rezepte und Tipps

Selbstgemachte Marmeladen, Konfitliren & Gelees

Diese Grundausstattung an Hilfsmitteln benotigen Sie:

Schiisseln

Sieb
Schneidebrett
Kiachenmesser
Klchenwaage
grofRer Kochtopf
Rihrloffel
Kurzzeitmesser
Schaumkelle
Schopfkelle

Einmachglaser mit Schraubdeckel (Twist-offe) z.B. alte Konfitlirenglaser
(Honig- oder Nuss-Nougat-Creme-Glaser sind nicht geeignet)

gekuhlter Teller fir die Gelierprobe

Weitere Hilfsmittel:

Messbecher

Einflllring/-trichter

Hinzu kommen dann noch je nach Rezept die passenden Dr.Oetker Geliermittel und Einmachhelfer
und frische oder tiefgekuhlte Frichte bzw. Safte. In dem Video ,Konfitiire 1x1“ erklart eine Mitarbeiterin
aus der Dr.Oetker Versuchsklche, wie einfach es ist, Marmeladen oder Konfitliren selber zu machen.
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